
 

 

ENTRANTES 

Mezclum De lechugas, pollo crujiente con mayonesa de anchoas y parmesano 16,50€ 

Anchoas y boquerones con aove y tomata de penjar herrera 17,50€ 

Escalivada, con queso fresco de catí y anchoas 17,90€  

Flor de alcachofa, foie y reducción de P.X 8,90€ 

Canelón de rustido, bechamel, jugo de asado y trufa 15,50€ 

Salteado de setas, huevo poché, foie y trufa 22,50€ 

Pulpo a la brasa con parmentier de patata y aceite de ajo 24,90€ 

Buñuelo de bacalao con alioli de ajo negro l’autèntic 3,50€ 

Croqueta de jamón ibérico 2,50€ 

Coca de cebolla caramelizada, queso de cabra, miel y nueces 16,50€ 

Coca de escalivada, anchoas, tomata herrera y aceituna negra 16,50€ 

 

 

Cesta de pan 2,70€ 

Pan con tomate (1 ración  4 rebanadas) 3,90€ 

Alioli 2,50€ 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Entrantes del mar 

Mejillones al vapor 15,50€ 

Mejillones a la marinera 16,75€ 

Ostras gillardeau nº2 5,50€ 

Boquerones fritos con ajo y vinagre 18,50€ 

Calamar a la romana 19,90€ 

Sepia a la plancha con ajo y perejil 21,00€ 

Chipirones a la plancha 22,50€ 

Ortigas en tempura (según disponibilidad) 3,50€ 

Navajas a la plancha (según disponibilidad) 19,90€ 

 

   

Pescados 

Lubina al horno con refrito de ajos y piparra encurtida 28,50€ 

Rape paquita en suquet con langostinos 26,50€ 

Bacalao a baja temperatura, pisto de verduras y espuma de ajo y patata 23,90€ 

Parrillada de pescados y mariscos 45,90€ 

Pescado de lonja (sujeto al mercado) 

 

Carnes 

Solomillo de ternera con setas y foie al pedro Ximénez 29,00€ 

Solomillo de ternera a la plancha 27,90€ 

Entrecot a la plancha  26,00€ 

Entrecot can roig 27,50€ 

Meloso de cordero en su jugo, patata y dátiles 24,50€ 

 

*suplemento 2€ en salsa pimienta o queso azul* 



 

 

 

Arroces 

paella de marisco 22,50€ 

Arroz del señoret 23,50€ 

Arroz negro de chipirones y vieiras 22,90€ 

Arroz de salmonetes, coliflor y alcachofas 19,90€ 

Arroz con algas y carabineros 29,50€ 

Arroz de secreto ibérico, boletus, torreznos y foie 23,00€ 

Arroz de costilla, longanizas y garbanzos 19,50€ 

Paella valenciana 19,90€  

Paella mixta 21,90€ 

 

Fideuá de marisco 21,50€ 

Fideuá de boletus y chipirones 22,50€ 

 

*todos los arroces son por encargo y mínimo para 2 personas 

 

 

Infantiles 

Croquetas de jamón con patatas fritas 12,90€ 

Pollo empanado con patatas fritas 11,80€ 

Espaguetis con tomate 11,80€  
  

 
 

 

 

 



 

 

Postres 

Torrija con crema inglesa y helado de leche merengada 7,90€ 

Tarta de queso y turrón Agut de Benlloch 7,90€ 

Tarta tatín fina con helado de vainilla 8,00€ 

Helado de carquiñol 6,00€ 

Higos al brandy, helado de vainilla y nata 8,30€ 

Sorbete de mandarina 5,50€ 

Sorbete de limón 5,50€ 

 

*suplemento 1€ alcohol en sorbetes (vodka, cava…)*  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

Menú Castelló ruta de sabor 

Entrantes 

Buñuelo de bacalao con alioli de ajo negro l’autèntic 

Flor de alcachofa de cap i corp con jamón ibérico 

Brioche de pulled pork, encurtidos y mayonesa cítrica 

 

Principales a elegir 

Bacalao a baja temperatura, pisto y espuma de ajo y patata 

Canelón de asado, bechamel, jugo de asado y parmesano 

Arroz del día 

 

Postres a elegir 

Tiramisú can Roig 

Sorbete de limón o mandarina 

 

 

35 € 
 

Incluye: Agua, pan y café 



 

 

 

 


